
 

 

 

 

LAPHROAIG 18 YR 

 

     

In 1826 werd er een vergunning voor twee stills 

afgegeven. In 1923 verdubbelde de nieuwe eigenaar Ian 

Hunter, het aantal stills en liet ook de moutvloeren 

vergroten. In 1928 bracht hij een zeer gewilde blend op 

de markt. En ook de vraag naar de malt van Laphroaig 

steeg. 

De stills worden met stoom verwarmd. De zes washbacks zijn 

van roestvrij staal. De eigen mouterij van Laphroaig levert zo'n 

20% van de productie, de rest wordt bij Port Ellen gekocht. De 

gerst, die op de moutvloer ligt te ontkiemen wordt om de acht 

uur elektronisch gekeerd. De turf komt van eigen grond die ten 

noorden van de distilleerderij ligt. Laphroaig gebruikt 

uitsluitend ex-bourbonvaten. 

 

DEGUSTATIENOTA’S : 
 

KLEUR   :   helder goud 

 

 

NEUS   :   eerst zachte zoetige toffee aroma’s, dan niet te zware kruiden, 

   mooi in balans met de phenolen en fruit aroma’s 

 

SMAAK  :   prachtige diepe en verwamende balans tussen de rokerige en 

   zachte bloemige tonen, die overngaan in nootachtige zoetige 

   aroma’s van het eikenhout 

 

AFDRONK : vol en lang met een olieachtige zachtheid 

 

 

 

 

 

Drankencentrale Maes   Hoogveld 29    9200 Dendermonde    Tel 052/21.53.69   Fax 052/21.99.28 

E-mail : info@drankenmaes.be  www.drankenmaes.be 

 

 

 


